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Enjoy Your 
Perfect 
Coffee 
Everyday

Se vuoi diventare un home 
barista, devi essere libero di 
provare e sperimentare quanto 
vuoi. Se ami il caffè, ti piacerà 
anche imparare a prepararlo 
come un vero professionista. 
E per farlo, avrai bisogno 
dell’attrezzatura giusta.  
Rancilio ti offre tutto quello 
di cui hai bisogno. Devi solo 
scegliere la macchina per caffè 
e il macinadosatore adatti alle 
tue esigenze e perfetti per  
la tua cucina.
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Silvia Pro X è la macchina per 
caffè espresso a un gruppo 
con tecnologia a doppia caldaia 
progettata per la casa. Silvia Pro X 
offre le prestazioni, l'affidabilità  
e la stabilità termica delle macchine 
per espresso professionali Rancilio, 
ed eredita la facilità d'uso  
e il design iconico di Silvia.  
Grazie ai due PID interni per  
il controllo della temperatura,  
al display digitale e alle due caldaie 
per gestire in modo indipendente  
la preparazione del caffè  
e l'erogazione del vapore, Silvia  
Pro X è la soluzione ideale per  
gli "home barista" più esperti.  
Oltre al manometro per tenere 
sempre sotto controllo la pressione 
nella caldaia caffè, è disponibile 
anche l'infusione soft, una funzione  
in più per estrarre al meglio ogni  
tipo di caffè.

Brew  
Like a Pro
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C A R A T T E R I S T I C H E  P R I N C I P A L I

INOX NERO BIANCO

Silvia Pro X

1 Tecnologia Rancilio in soli 25 cm
2 Corpo macchina in acciaio inox
3 Display digitale con timer  
 erogazione, indicatore di  
 temperatura, alert per la ricarica  
 del serbatoio dell’acqua
4 Timer di accensione 
5 Filtri da 8,5 e 18 grammi

6 Serbatoio acqua integrato da 2 l, 
      facilmente estraibile per la pulizia
7 Kit Pods&Caps (optional) 
8 Caldaie coibentate a risparmio energetico
9 Bacinella in acciaio inox facilmente   
 rimovibile per la pulizia
10  Griglia posatazze regolabile in altezza,   
 rimovibile per la pulizia

HIGHLIGHTS

PID
Controllo elettronico della 
temperatura dell’acqua nella 
caldaia caffè e nella caldaia 
vapore, mediante PID interni, 
a garanzia di una stabilità  
termica ai vertici della categoria. 

Tecnologia a Doppia 
Caldaia
Due caldaie indipendenti, 
entrambe dotate di sistema  
PID. Una caldaia è dedicata  
alla preparazione del caffè, 
l’altra all’erogazione di acqua 
calda e vapore.

Un'anima Professionale
Un equipaggiamento professionale 
di qualità superiore e componenti 
resistenti: portafiltro ergonomico, 
caldaie coibentate, lancia vapore in 
acciaio inox orientabile, manopola 
vapore, gruppo erogatore in ottone 
e griglia posatazze.

Infusione Soft
Attivando la funzione di infusione 
soft, l'acqua a pressione ridotta 
proveniente dalla caldaia caffè si 
distribuisce dolcemente sul pannello 
di caffè. Questa funzione, con durata 
regolabile da 0 a 6 secondi, permette 

Manometro
Il manometro professionale 
indica in tempo reale la 
pressione della caldaia caffè.

Colori

Regolazione  
della Temperatura
Possibilità di regolare facilmente  
la temperatura dell’acqua per  
il caffè e per il vapore dal display 
con i pulsanti        . 

di preparare al meglio il pannello 
di caffè e favorire un'estrazione 
omogenea e ottimale, ovvero in 
grado di preservare ed esaltare le 
caratteristiche organolettiche di ogni 
tipo di miscela o caffè monorigine.

ROSA
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Stile professionale.  
Concediti il piacere di un espresso
di qualità, in qualunque momento 
della giornata. Ispirata dal 
design moderno, Silvia è adatta
a qualsiasi ambiente domestico 
e offre performance e affidabilità 
di livello professionale. Grazie 
a Silvia, non devi più scegliere 
tra stile e funzionalità o tra design 
e performance. Puoi semplicemente 
goderti tutto il piacere di un 
espresso perfetto nella tua cucina.

È Nata  
un’Icona
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INOX NERO BIANCO

Silvia
Latte
Qualità professionale per  
cappuccino, caffè macchiato  
e molto altro, con tutta  
la golosità di una soffice  
crema di latte.

Tecnologia  
di Erogazione
Porta a casa tua la tecnologia 
di erogazione firmata Rancilio: 
portafiltro ergonomico, 
caldaia coibentata, manopola 
vapore, lancia vapore in 
acciaio inox, griglia posatazze 
e gruppo erogatore in ottone.

Design
Look moderno e design di qualità 
per un utilizzo ergonomico 
accompagnato dalla massima 
facilità di pulizia.

HIGHLIGHTS

C A R A T T E R I S T I C H E  P R I N C I P A L I

1 Tecnologia Rancilio in soli 23 cm
2  Corpo macchina in acciaio inox
3 Pulsanti con icone intuitive
4 1 portafiltro per due caffè
5 Filtri da 8,5 e 16 grammi

6 Serbatoio acqua integrato da 2 l,  
 facilmente estraibile per la pulizia
7  Bacinella e griglia posatazze in acciaio  

inox facilmente rimovibili per la pulizia
8 Caldaia coibentata a risparmio energetico

Colori
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La perfetta combinazione 
di look, durata e precisione 
per ottenere esattamente  
il risultato desiderato: che  
si tratti di una macinatura fine 
per un ottimo espresso o più 
grossolana per il caffè filtro.

Rocky:  
il partner  
perfetto
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ROCKY SD ROCKY

Rocky
Vassoio  
di Raccolta Caffè
Rocky è dotato di un vassoio 
di raccolta per la polvere  
di caffè, facile da rimuovere  
e da pulire.

L’alleato di Silvia
Eleva la qualità del tuo caffè 
quotidiano con Rocky, il 
macinino progettato per 
lavorare con Rancilio Silvia.

La regolazione micrometrica 
garantisce una costante 
precisione nel settaggio della 
macinatura desiderata per 
qualunque tipo di ricetta, 
dall’espresso al caffè filtro. 1. Corpo in acciaio

2. 2 versioni: con o senza dosatore   
 manuale (SD)
3. Fino a 50 impostazioni di
 macinatura con ghiera di
 regolazione
4. Macine piane da 50 mm in acciaio

5. Output medio: 0.69-0.97 g/s
6. Capacità tramoggia caffè in grani:
 0.3 kg
7. Capacità contenitore caffè macinato  
 (solo versione con dosatore   
 manuale): 0.2 kg
8. Vassoio di raccolta caffè estraibile 

HIGHLIGHTS

C A R A T T E R I S T I C H E  P R I N C I P A L I

0.69-0.97  
g/s
OUTPUT MEDIO (ESPRESSO)

0.3 kg 
CAPACITÀ TRAMOGGIA CAFFÈ

50mm
DIAMETRO MACINE
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Silvia

S P E C I F I C H E  T E C N I C H E

SILVIA

Specifiche Tecniche: Silvia

L X P X A
235 x 290 x 340 mm
9.2 x 11.4 x 13.4 in

PESO
14 kg  / 30.9 lb

ALIMENTAZIONE ELETTRICA
110 V, 60 Hz
950-1000 W
220-240 V, 50-60 Hz
1150 W

+ 1 PORTAFILTRO PER DUE CAFFÈ

+ FILTRI DA 8,5 E 16 GRAMMI

+ SPAZZOLINO PER LA PULIZIA DEL FILTRO DOCCIA

+ CUCCHIAIO DOSATORE IN PLASTICA

+ 1 FILTRO CIECO IN GOMMA

INOX BIANCO NERO

Colori

CALDAIA PRINCIPALE
0.3 l

ALIMENTAZIONE ACQUA
Serbatoio acqua integrato da 2 litri

LIVELLO DI RUMOROSITÀ 
DURANTE L'UTILIZZO
< 70 db

PODS&CAPS
Optional

INOX BIANCONERO

Dotazione

H O M E  L I N E

SILVIA PRO

Specifiche Tecniche: Silvia Pro X

L X P X A
250 x 420 x 390 mm
9.8 x 16.5 x 15.3 in

PESO
20 kg  / 44.1 lb

ALIMENTAZIONE ELETTRICA
110 V, 60 Hz
950-1000 W
220-240 V, 50-60 Hz
1100 W

CALDAIA CAFFÈ
0.3 l

CALDAIA VAPORE
1 l

ALIMENTAZIONE ACQUA
Serbatoio acqua integrato da 2 litri 

LIVELLO DI RUMOROSITÀ 
DURANTE L'UTILIZZO
< 70 db

PODS&CAPS
Optional

+ 1 PORTAFILTRO PER DUE CAFFÈ

+ FILTRI DA 8,5 E 18 GRAMMI 

+ PRESSINO IN LEGNO NERO CON BASE INOX (58 MM)

+ SPAZZOLINO PER LA PULIZIA DEL FILTRO DOCCIA

+ ADDOLCITORE ACQUA

+ CUCCHIAIO DOSATORE IN PLASTICA

+ 1 FILTRO CIECO IN GOMMA 

+ PASTIGLIE DETERGENTI

Dotazione

Silvia Pro X

Colori

ROSA
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S P E C I F I C H E  T E C N I C H E

ROCKY ROCKY SD

Specifiche Tecniche: Rocky e Rocky SD

L X P X A
120 x 250 x 350 mm
4.7 x 9.8 x 13.8 in

PESO
8,7 kg
OUTPUT MEDIO
0.69-0.97 g/s (espresso)

MACINE
Piane 50 mm (acciaio)

CAPACITÀ TRAMOGGIA CAFFÈ IN GRANI
0.3 kg

CAPACITÀ CONTENITORE CAFFÈ MACINATO
0.2 kg
ALIMENTAZIONE ELETTRICA
110 V, 50-60Hz
140 W
220-240 V, 50-60Hz
140W

LIVELLO DI RUMOROSITÀ  
DURANTE L’UTILIZZO
< 70 db

Colori

Rocky & Rocky SD

L X P X A
120 x 250 x 350 mm
4.7 x 9.8 x 13.8 in

PESO
7 kg
OUTPUT MEDIO
0.69-0.97 g/s (espresso)

MACINE
Piane 50 mm (acciaio)

CAPACITÀ TRAMOGGIA CAFFÈ IN GRANI
0.3 kg
ALIMENTAZIONE ELETTRICA
110 V, 50-60Hz
140 W
220-240 V, 50-60Hz
140W

LIVELLO DI RUMOROSITÀ  
DURANTE L’UTILIZZO
< 70 db

INOX NERO
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