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Enjoy Your 
Perfect 
Coffee 
Everyday

Se se quiser tornar um home 
barista, deve ser livre de 
testar e experimentar tanto 
quanto quiser. Se gosta de 
café, irá gostar de aprender a 
prepará-lo como um verdadeiro 
profissional. A, para tal, irá 
precisar do equipamento certo. 
A Rancilio oferece-lhe tudo 
aquilo de que necessitar. Só 
tem de escolher a máquina 
de café e o moinho mais 
adequados às suas exigências 
e perfeitos para a sua cozinha.
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Silvia Pro X é a máquina para 
café espresso de um grupo com 
tecnologia de dupla caldeira 
projetada para uso doméstico.  
Silvia Pro X oferece os 
desempenhos, a fiabilidade  
e a estabilidade térmica das 
máquinas para café espresso 
profissionais Rancilio, e herda  
a facilidade de uso e o design 
icónico de Silvia. Graças aos  
dois PID internos para controlo da 
temperatura, ao visor digital e às 
duas caldeiras para gerir de forma 
independente a preparação do café 
e a distribuição de vapor, Silvia Pro 
X é a solução ideal para os "home 
baristas" mais experientes. Além  
do manómetro para manter sempre 
sob controlo a pressão na caldeira 
de café, está também disponível 
a pré-infusão soft, uma função 
adicional para extrair da melhor 
forma qualquer tipo de café.

Brew  
Like a Pro
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P R I N C I P A I S  C A R A C T E R Í S T I C A S

INOX PRETO BRANCO

Silvia Pro X

1 Tecnologia Rancilio em apenas 25 cm
2 Corpo em aço inoxidável
3 Ecrã digital com temporizador, 
 indicador de temperatura, 
 alerta de água
4 Temporizador de acendimento 
5 Filtros de 8,5 g e 18 g
6 Depósito de água integrado de 2 

 litros, fácil de remover para limpeza
7 Kit adaptador Pods&Caps (opcional) 
8 Caldeiras isoladas - economizadoras  
 de energia
9 Tabuleiro dem aço inoxidável, fácil  
 de remover para limpeza
10  Tabuleiro para chávenass ajustável 
 em altura, fácil de remover para limpeza

DESTAQUES

PID
Controlo eletrónico da temperatura 
da água na caldeira de café  
e na caldeira a vapor, através 
do PID interno, oferecendo uma 
estabilidade de temperatura 
extremamente precisa. 

Tecnologia de dupla 
caldeira
Duas caldeiras independentes, 
ambas equipadas com sistema 
PID. Uma caldeira é dedicada  
à preparação do café, outra  
à distribuição de água quente  
e vapor.

Equipamento
Equipamento profissional de alta 
qualidade e componentes de alta 
resistência: porta-filtro ergonómico, 
caldeiras isoladas, lança de vapor de 
aço inoxidável multi-direcional, botão 
de vapor, tabuleiro para chávenas  
e grupo de infusão em latão.

Infusão soft
Ao ativar a função de infusão soft,  
a água a pressão reduzida proveniente 
da caldeira do café é distribuída 
suavemente pelo painel de café. Esta 
função, com uma duração regulável  
de 0 a 6 segundos, permite preparar 

Manómetro 
O manómetro profissional  
indica em tempo real a pressão 
da caldeira de café.

Cores

Regulação  
da temperatura
A temperatura da água para café  
e vapor pode ser ajustada 
facilmente através dos botões  
do ecrã        . 

da melhor forma o painel de café  
e favorecer uma extração homogénea 
e ideal, capaz de preservar e exaltar 
as características organoléticas  
de cada tipo de mistura ou café  
de origem única.

ROSA
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Estilo profissional. O prazer  
de um espresso profissional 
perfeito está ao seu alcance a 
qualquer hora do dia. Influenciada 
pelo design moderno, a Silvia 
integra-se perfeitamente em 
qualqer ambiente e oferece níveis 
absolutamente profissionais de 
desempenho e fiabilidade. Graças  
à Silvia, já não tem de escolher 
entre estilo e funcionalidade 
ou design e desempenho. 
Experimente o prazer de  
um café espresso perfeito.

Nasce  
um ícone
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INOX PRETO BRANCO

Silvia
Também com leite
Sensação profissional para 
cappuccino, macchiato  
e muito mais, com um creme  
de leite delicioso.

Tecnologia de Infusão
Convida a tecnologia de 
infusão de café Rancilio 
para a tua casa: porta-filtro 
ergonómico, caldeira isolada, 
lança de vapor de aço 
inoxidável e botão de vapor, 
tabuleiro para chávenas e 
grupo de infusão em latão.

O poder do design
Desfrute do aspeto moderno 
e da alta qualidade do design: 
ergonómico e fácil de limpar.

DESTAQUES

P R I N C I P A I S  C A R A C T E R Í S T I C A S

1 Tecnologia Rancilio em apenas 23 cm
2  Corpo em aço inoxidável
3 Conjunto de botões com  
 ícones intuitivos
4 1 porta-filtro para dois cafés
5 Filtros de 8,5 g e 16 g

6 Depósito de água integrado de 2 litros, 
 fácil de remover para limpeza
7  Tabuleiro de gotejamento, fácil 
 de remover para limpeza
8 Caldeira isolada - economizadora 
 de energia

Cores



R O C K Y

1 31 2

A combinação perfeita de 
look, duração e precisão para 
obter exatamente o resultado 
pretendido: quer se trate  
de uma moagem fina para  
um excelente café expresso  
ou mais grossa para um café  
de filtro.

Rocky:  
o parceiro  
perfeito
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ROCKY SD ROCKY

Rocky
Tabuleiro de recuperação 
de café moído
O Rocky vem especialmente 
equipado com um tabuleiro de 
recolha fácil de remover e limpar. 
Luxos profissionais diretamente 
em sua casa.

Moagem Avançada
Leve a moagem a um nível 
superior com o moinho 
projetado para complementar 
a sua máquina de café 
espresso Silvia. A regulação 
micrométrica garante 
precisão constante na 
configuração da moagem 
desejada para qualquer tipo 
de receita, do café espresso 
ao café de filtro. 1. Corpo em aço

2. 2 versões: com ou sem alavanca 
 de dosagem manual (SD)
3. Até 50 configurações  
 de moagem com controlo  
 de ajuste
4. Mós de aço plano de 50 mm

5. Produção média: 1 g/s
6. Capacidade da tremonha de 
 grãos de café: 0,3 kg / 0.7 lb
7. Capacidade do depósito de café 
 moído (versão com alavanca de 
 dosagem manual): 0,2 kg / 0.4 lb
8. Tabuleiro removível

DESTAQUES

P R I N C I P A I S  C A R A C T E R Í S T I C A S

0.69-0.97  
g/s
PRODUÇÃO MÉDIA (ESPRESSO)

0.3 kg 
CAPACIDADE DA TREMONHA

50mm
DIÂMETRO DAS MÓS DO MOINHO
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Silvia

E S P E C I F I C A Ç Õ E S  T É C N I C A S

SILVIA

Especificações: Silvia

L X D X A
235 x 290 x 340 mm
9.2 x 11.4 x 13.4 in

PESO
14 kg  / 30.9 lb

ALIMENTAÇÃO
110 V, 60 Hz
950-1000 W
220-240 V, 50-60 Hz
1150 W

+ 1 PORTAFILTRO PARA DOIS CAFÉS

+ FILTROS DE 8,5 G E 16 G

+ ESCOVA PARA LIMPEZA DO CRIVO

+ COLHER MEDIDORA DE CAFÉ

+ 1 FILTRO CEGO PARA LIMPEZA

INOX BRANCO PRETO

Cores

CAPACIDADE DA CALDEIRA
0.3 l

DEPÓSITO DE ÁGUA
Depósito de água integrado de 2 litros

NÍVEL DE RUÍDO DURANTE O USO
< 70 db

PODS&CAPS
Optional

INOX BRANCOPRETO

Barista kit

H O M E  L I N E

SILVIA PRO

Especificações: Silvia Pro X

L X D X A
250 x 420 x 390 mm
9.8 x 16.5 x 15.3 in

PESO
20 kg  / 44.1 lb

ALIMENTAÇÃO
110 V, 60 Hz
950-1000 W
220-240 V, 50-60 Hz
1100 W

CAPACIDADE DA CALDEIRA DE CAFÉ
0.3 l

CAPACIDADE DA CALDEIRA DE VAPOR
1 l

DEPÓSITO DE ÁGUA
Depósito de água integrado de 2 litros 

NÍVEL DE RUÍDO DURANTE O USO
< 70 db

PODS&CAPS
Optional

+ 1 PORTAFILTRO PARA DOIS CAFÉS

+ FILTROS DE 8,5 G E 18 G

+ CALCADOR EM MADEIRA PRETA COM BASE DE AÇO INOXIDÁVEL (58 MM)

+ ESCOVA PARA LIMPEZA DO CRIVO

+ FILTRO DE ÁGUA

+ COLHER MEDIDORA DE CAFÉ

+ 1 FILTRO CEGO PARA LIMPEZA 

+ PASTILHAS DE LIMPEZA PARA CIRCUITO DE CAFÉ

Barista kit

Silvia Pro X

Cores

ROSA
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ROCKY ROCKY SD

Especificações: Rocky e Rocky SD

L X D X A
120 x 250 x 350 mm
4.7 x 9.8 x 13.8 in

PESO
8,7 kg
PRODUÇÃO MÉDIA
0.69-0.97 g/s (espresso)

MÓS
Aço Plano 50 mm / 1.9 in

CAPACIDADE DA TREMONHA DE GRÃOS
0.3 kg

CAPACIDADE DO DEPÓSITO DE CAFÉ MOÍDO
0.2 kg
ALIMENTAÇÃO
110 V, 50-60Hz
140 W
220-240 V, 50-60Hz
140W

NÍVEL DE RUÍDO DURANTE O USO
< 70 db

Cores

Rocky & Rocky SD

L X D X A
120 x 250 x 350 mm
4.7 x 9.8 x 13.8 in

PESO
7 kg
PRODUÇÃO MÉDIA
0.69-0.97 g/s (espresso)

MÓS
Aço Plano 50 mm / 1.9 in

CAPACIDADE DA TREMONHA DE GRÃOS
0.3 kg
ALIMENTAÇÃO
110 V, 50-60Hz
140 W
220-240 V, 50-60Hz
140W

NÍVEL DE RUÍDO DURANTE O USO
< 70 db

INOX PRETO

E S P E C I F I C A Ç Õ E S  T É C N I C A S
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