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Be Inspired.
Brew Different.
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Be Inspired.
Brew Different.

Die RS1 hilft Kaffeeprofis, ein besseres
Kaffeeerlebnis zu bieten. In Kombination
mit dem ausgezeichneten Fachwissen
von Rancilio und einem einzigartigen
Workflow-Design bietet die RS1
modernste Briihtechnologie. Das
Ergebnis: eine einfach zu bedienenden
Espressomaschine zum fairen Preis.

RS 1

Specialty
Coffee
Association
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CERTIFIED
ESPRESSO MACHINE



DIE HAUPTMERKMALE

Rancilio Specialty
RS1

RS1

.

Hochmodern
briihtechnologie

Die untbertroffene
Temperaturkontrolle wahrend

der Extraktion ermdglicht es dem
Barista, jeden Espresso zu optimieren,
was zu einem abgerundeteren
Geschmacksprofil fuhrt.

RANCILIO
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Einzigartiges
workflow-design

Die RS1 bietet Baristas einen
verbesserten Workflow, was zu
weniger Vorbereitungszeit und
erhohter Kundenzufriedenheit fiihrt.

103 3

Know-how
von Rancilio

Rancilio-Fachwissen,

das auf unserer langjahrigen
Erfahrung in Sachen Qualitat
und Zuverlédssigkeit beruht.



HAUPTMERKMALE

Modernste

Bruhtechnologie

linnovative
brihgrupen-hydraulik

Die RS1 ist mit einer innovativen
Bruhgruppe ausgestattet, die

die Effizienz maximiert und bei jedem
Briihvorgang frisches Wasser

in den Mikroboiler des
Gruppenkopfes einleitet.

KALTWASSER

HEISSWASSER

Multi-boiler-system

Jede Gruppe aus rostfreiem Stahl enthalt
einen Mikroboiler und zwei Heizelemente,
wodurch die Genauigkeit und

die thermische Stabilitat sowohl

fur die Wassertemperatur als auch fir
das Gruppengehduse maximiert werden.

GRUPPENMAGNET

Wasserpfad vor und nach

der Gruppenmagnetspule,
die in den Mikroboilerl
eingetaucht ist

@ AUSLAUFDUSCHEN -----=-=-------: | | | | | | |

s Wasser wird sanft

verteilt, um einen weichen
und gleichmdéfBigen Aufguss “ P .
zu gewdhrleisten.

® MaBgeschneidertes Design fiir Rancilio

PROFILIERUNGSMAGNET
Pumpt mit Hilfe eines
sorgfdltig berechneten

Algorithmus genau das Wasser,

das fir die Profilerstellung
bendtigt wird.

MIKROBOILER

Prézise geregelt durch
einen PT1000-Sensor an der
Oberseite des Boilers kurz
vor dem Gigleur

VORINFUSIONSKAMMER
Bietet einen sanften
Druckanstieg, um eine
gleichmdfRige Sattigung
zu unterstitzen

KAFFEE

Totale Kontrolle fir
jedes Gebrau

Mit der RS1 kdnnen Sie jedes
Espresso-Rezept individuell anpassen,
indem Sie dank der Advanced
Temperature Profiling-Technologie
verschiedene Temperaturprofile
einstellen und die Vorbriihung

und Nachbriihung regulieren.

Advanced Temperature
Profiling

Dank der Advanced Temperature
Profiling-Technologie kann der

Barista die Temperatur des
ausgegebenen Wassers wahrend

der Espressoextraktion um bis zu 5 °C

erhéhen oder senken. Durch die genaue

Steuerung des Temperaturprofils
der Espressoextraktion erhalten

PROFIL NACH OBEN
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Patentierte Technologie von Rancilio

Baristas ein prazises Werkzeug,

um das Geschmackspotenzial jedes
Single Origin Kaffees oder jeder
Mischung zu erschlieBen. Durch

die Einstellung der Temperatur knnen
unterschiedliche Ergebnisse in Bezug
auf StiBe, Saure, Korper, Bitterkeit
und Adstringenz erzielt werden.
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HAUPTMERKMALE

Vorbruhung und
nachbrihung

Der Barista kann den Wasserdruck
sowohl in der Anfangsphase
(Vorbriihung) als auch in der
Endphase (Nachbriihung) des
Extraktionsprozesses variieren,

VORBRUHUNG

9 BAR -
PUMPENDRUCK

NETZDRUCK

Patentierte Technologie von Rancilio

Vorteile

Wahrend der vorbriihung:
= GleichmaBiges Befeuchten
des gemahlenen Kaffeepucks
= Verringerung des Risikos
der Kanalisierung

Wéhrend der extraktion:

= Extraktion mit linearem Fluss
bei konstantem Druck

=  Erhalt einen intensiven, komplexen
und vollmundigen Geschmacks
in der Tasse

Wahrend der nachbriihung:
= Reduzierung von Bitterkeit
und Adstringenz

wobei er zwischen Netzdruck und
Pumpendruck wéhlen kann, und auch
die Dauer aller Phasen (Vorbriihung,
Extraktion, Nachbriihung) einstellen.

EXTRAKTION NACHBRUHUNG

<

G. ON | Test ON | Sync OFF | Man OFF




HAUPTMERKMALE

Cool-Touch-Dampflanzen

asse r Ergonomische Cool-Touch-
Dampflanzen fiir sicheres Arbeiten.
n d d a m pf Die Dampfspitzen sind so konstruiert,

dass sie eine gleichmaBige

Dampfabgabe gewéhrleisten und die
Kondensatbildung minimieren.

oo Vorgesehener platz auf dem
o0 rost, an dem die dampflanze
i [ee) . .
Variabler Dampfhebel g5 | wahrend des spiilens
positioniert werden kann
Dampfhebel mit ,Sptl“-Funktion

und zwei Positionen fiir die
Dampfabgabe, die jeweils auf
unterschiedliche Leistungen
einstellbar sind: perfekt fur den
Wechsel zwischen verschiedenen
KannchengroBen und

el . X-Tea
unterschiedlichen Milchsorten.
Zwei Wassertasten mit Dosierung
Y-FORMIGER
DAMPFHEBEL

und Temperaturstufen, die tber
den Touchscreen programmiert

\ werden kdnnen.

2
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HAUPTMERKMALE

Einzigartiges
Workflow-
Design

Ergonomischer

edelstahl-siebtrager

Edelstahl-Siebtrager mit Soft-
Touch-Gummigriff, um das Gewicht
auszugleichen. Fasst Kaffeefilter bis
zu einem Fassungsvermdgen von 21
g, sorgt fur Stabilitat beim Pressen
und erleichtert dem Barista die
Bewegungen aus dem Handgelenk.

SELF STANDING
Der Filterhalter liegt flach
auf der Arbeitsplatte

1 ABNEHMBARE AUSLAUFE

d/ Kann zur einfachen
Reinigung abgeschraubt

werden

Flachgehause

Kompaktes, flaches
Gehéuse zur Erleichterung

der Kundeninteraktion
und des Servicebetriebs.

EDELSTAHLGEHAUSE

Gruppenkopf mit
eigenem display

Ein spezieller Bildschirm fur jede
Briihgruppe zeigt eine digitale Shot
Clock und die Extraktionstemperatur
an. Die Gruppenkopfe zeichnen sich
auBerdem durch eine vereinfachte
Betitigung und eine groBziigige
Beleuchtung durch LED-Leuchten aus.

RS 1

Hohenverstellbare
tropfschale

Abnehmbare Tropfschale, die
bei der Installation in der Hohe
verstellbar ist (80/100/120 mm),
was die Arbeit mit jeder Art von
Tasse erleichtert.




HAUPTMERKMALE

Know-how
von Rancilio

Digitalen touchscreen

Zehn Jahre Erfahrung in der
Entwicklung und Gestaltung von
Barista-Oberflachen. Ermdglicht
den schnellen und einfachen Zugriff

RS1

Technikfreundlichesdesign
mit eco modus
Einfacher Zugang zur

Pumpeneinstellung und zu den
internen Komponenten, um die

auf alle Programmierungen (iber den
digitalen Touchscreen.

Wartungsarbeiten zu beschleunigen.
Isolierter Dampfboiler

mit programmierbarer
Wassererneuerung sowie
Energiespar- und Eco modus.

STEAM RIGHT

POWER (%)

103 103

88.5°C92.4

\ g% |
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ein-/ausschalten

Sie kénnen die automatische
Ein- und Ausschaltzeit

des Geréts fur jeden Tag

der Woche einstellen.

Erweiterte Diagnose

Advanced ¢

Das Technik-Meni enthilt eine
Service-Funktion, mit der

der Benutzer tGber den Touchscreen
schnell tiberprifen kann, ob

alle Kreislaufe und die verschiedenen
Komponenten (Pumpen,
Magnetventile, Heizelemente,
Sensoren, Durchflussmesser)
einwandfrei funktionieren.

7
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HAUPTMERKMALE

Tradition

Know-how
von Rancilio

Rancilio Specialty profitiert von
dem fundierten Wissen,

das Rancilio in mehr als

neunzig Jahren Erfahrung in der
Entwicklung, Herstellung und dem
Verkauf von Espressomaschinen
erworben hat.

2
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RANC

Easy Clean

Die Wasch- und Sptilgdnge der
Gruppen erfolgen automatisch

und kdnnen tiber den Touchscreen
aktiviert werden. Es ist moéglich, einen
taglichen Alarm einzustellen, um

den Benutzer an die Aktivierung des
Waschgangs zu erinnern, die optionale
Maschinensperre einzustellen, wenn
der Waschvorgang nicht stattfindet,
und die Historie aller durchgefiihrten
Aktionen anzuzeigen.

RS 1

@ Advanced Boiler
Management (ABM)

ABM ist eine spezielle Software,

die entwickelt wurde, um die Leistung
der Maschine unter intensiven
Einsatzbedingungen zu verbessern.
Beim gleichzeitigen Briihen von
Espresso, der Abgabe von Wasser
und Schaumen von Milch schaltet
ABM das Heizelement ein,

um Temperaturschwankungen
vorzubeugen und konstante Heizstufen
zu gewahrleisten. ABM erméglicht auch
die Steuerung der Leistungsaufnahme
der Maschine und reduziert sie

bei geringer Verfluigbarkeit an Energie
auf 2/3 des Normalwertes.

® Patentierte Technologie von Rancilio




HAUPTMERKMALE

FI QXi bi I itét Standardfarben

Der RS1 ist in 3 Standardfarben
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Farben auf Anfrage
(optional)

Die Teile des Edelstahlgeh&duses
kénnen je nach Kundenwunsch
in anderen Farben lackiert werden.*

* Informationen und Preise auf Anfrage.

RS 1




HAUPTMERKMALE

Holz-kit (optional)

Der Bausatz umfasst Holz-Siebtrager
und Dampfhebelgriffe und ist als
Sonderausstattung fir die 2- und
3-Gruppen-Versionen erhéltlich.

‘Y? -
| ——

Barista kit

RS 1

Die RS1 wird standardm&Big
mit professionellem Barista-Zubehdr geliefert.

AN
E .

+ 8

+ 1

SIEBTRAGER FUR JEDE GRUPPE
BODENLOSER SIEBTRAGER
DOPPELAUSLAUF FUR JEDE GRUPPE

EINZELNER AUSLAUF

,5 G UND 18 G FILTER

BLINDFILTER FUR JEDE GRUPPE

+ EDELSTAHL-TAMPER (@ 58 MM)

+ KALIBRIERTE TASSE

+ REINIGUNGSBURSTE

+ FILTERENTFERNER

+ MIKROFASERTUCH

+ SOMMELIER-TASSE
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HIGHLIGHTS

Aus der Nahe
betrachtet

==e I

S N )

14

'

Nhooccccoooss (=
B L e )

B = = — N

B - o

® R

11
i
i
i

)

ANCILIO &

PEN AT

69  oomomoe 0 Seoocoo
© ———----S ..

i
i
i
5 10 13

22

16

© 00 N O O B~ W=

e
(SIS G}

13.

14.

15.

16.

17.

RS 1

Advanced Temperature Profiling
Multi-Boiler-System
Vorbriihung und Nachbriihung
Variabler Dampfhebel
Cool-Touch-Dampflanzen
Zwei Wassertasten
Unabhéngige Briihgruppen
Digitalen touchscreen
LED-Leuchten

Hinterleuchtete Tasten
Kompaktes Design
Gruppenkopf mit eigenem
Display

Ergonomischer
edelstahl-siebtrager
Tassenwarmer (fiinf
Temperaturstufen)
Hohenverstellbare Tropfschale
Zwei USB-Anschliisse (zum
Aufladen von Smartphones und
Waagen)

Isolierter Boiler

23
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CHNISCHE DATEN

RS1 in
Zahlen

Hauptmerkmale

STANDARD +

+
+

OPTIONAL +

B

DIGITALEN TOUCHSCREEN
DIGITAL-DISPLAY (PRO GRUPPE)
MULTI-BOILER-SYSTEM

ADVANCED TEMPERATURE PROFILING
VORBRUHUNG UND NACHBRUHUNG

X-TEA (8 TEMPERATURSTUFEN)
COOL-TOUCH-DAMPFLANZE

VARIABLER DAMPFHEBEL

TASSENWARMER (MIT TEMPERATURSENSOR)
ERGONOMISCHER EDELSTAHL-SIEBTRAGER
HOHENVERSTELLBARE TROPFSCHALE
LED-LEUCHTEN (ARBEITSBEREICH)

ABM

ECO MODUS

GEPLANTES EIN-/AUSSCHALTEN

EASY CLEAN

ERWEITERTE DIAGNOSE

SNAP&SHARE

HOLZ-KIT

CONNECT (TELEMETRIESYSTEM)

2GR

BxTxH
840x600x463 mm
33.07x23.62x18.23 in

GEWICHT
95 kg / 209.4 Ib

BOILER
1117 2.4 gal UK

MIKROBOILER
2x150 ml (300 W)

STROMVERSORGUNG

220 - 240 V~ / 380-415V3N~,
50 - 60 Hz

5600W

WASSERANSCHLUSS
Festwasseranschluss

HOHE DER TROPFSCHALE
80*-100-120 mm / 3*-4-5 in
GERAUSCHPEGEL WAHREND BETRIEB
< 70db

Colori

() INOX
o SCHWARZ
O WEISS

* ist zum Zeitpunkt des Kaufs zu erfragen.

RS 1

3GR

BxT xH
1084x600x463 mm
492.67x23.62x18.23 in

GEWICHT
110 kg / 242.5 Ib

BOILER
161/ 3.5 gal UK

MIKROBOILER
3x150 ml (300 W)

STROMVERSORGUNG

220 - 240 V~ / 380-4156V3N~,
50 - 60 Hz

6750W

WASSERANSCHLUSS
Attacco diretto alla rete idrica

HOHE DER TROPFSCHALE
80*-100-120 mm / 3*-4-5 in
GERAUSCHPEGEL WAHREND BETRIEB
< 70 db

Materialien

+ EDELSTAHL
+ ZAMAK

+ NBR

25



TELEMETRIESYSTEM

Connect

Power to Your
Coffee Business

Es spielt keine Rolle, wie groB lhr
Unternehmen ist. Das einzig Wichtige
ist, dass Sie |hr Kaffeegeschaft
verbessern méchten. Connect hilft
lhnen, die von lhren Kaffeemaschinen
generierten Daten effektiv zu nutzen,
und unterstitzt Sie dabei, lhre eigene
Einwicklung zu einem Data Driven
Business voranzutreiben. Damit knnen
Sie einen Wettbewerbsvorteil erzielen,
egal auf welchem Markt Sie tétig sind.

RANCILIOGROUP.COM/CONNECT

VORTEILE

1 @ 2

BENUTZERFREUNDLICHES
DASHBOARD

S

EFFIZIENZSTEIGERUNG
BEIM SERVICE

EINFACHE VERWALTUNG
DER FLOTTE

4

STEIGERUNG DER
GESCHAFTSLEISTUNG
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R RANCILIOGROUP

ranciliogroup.com

OEO®®

an Ali Group company

GROUFP

The Spirit of Excellence



