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Be Inspired.
Brew Different.



R S 1

3

RS1は、ランチリオの専門知識と独自のワー
クフロー設計を組み合わせた最先端の抽出
技術を提供することにより、非常に価値の
ある使いやすいエスプレッソマシンが実現
し、コーヒーの専門家がより素晴らしいコー
ヒー体験を提供できるよう支援します。

Be Inspired.  
Brew Different.
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1
最先端の抽出技術
抽出時の比類のない温度制御によ
り、バリスタはショットごとに微調
整を行うことができ、カッププロフ
ァイルが向上します。 

ランチリオ・スペシャルティ
RS1

主 な 機 能 の 紹 介

2
独自のワークフロー設計
バリスタのワークフローを改善し、
抽出時間の短縮と顧客満足度の向
上を実現します。

3
ランチリオの専門知識
卓越性と信頼性の豊富な歴史
を活用した、ランチリオの専門
知識。
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革新的な抽出技術
RS1は、効率を最大限に高め、ショット
ごとにグループヘッドのマイクロボイラ
ーに新鮮な水を導入できる革新的な抽
出グループを採用しています

各種類の豆の個性を最大限
に引き出す
RS1 は、高度な温度プロファイリン
グ技術により、さまざまな温度プロ
ファイルを調整し、注入前と注入後
を調整することで、それぞれのエス
プレッソレシピをカスタマイズする
ことができます。

   シャワースクリーン
水は 穏やかに分 散され 、
均 一 的な 注 入が 可能にな
ります。

コーヒー

グループ 内 蒸らしチャンバー
圧 力の立ち上がりが 緩 やかで、飽
和 状 態を均 一にします。

冷 水 プロファイリング・ソレノイド
温 度プロファイリングに必 要な冷
水と温 水の混合を、高度なアルゴ
リズムで正 確に管 理されます。

マイクロボイラー
マイクロボイラーの上部にある 
P T10 0 0 センサーによって水 温が
正 確に調 整されています。

  ランチリオ独特のデザイン

温度プロファイリング

高度な温度プロファイリング技術によ
り、バリスタはエスプレッソ抽出中に抽
出される水の温度を最大5°C (9°F) ま
で増減させることができます。エスプレ
ッソ抽出の温度プロファイルを正確に
制御することで、バリスタは各シングル

プロファイリング UP

オリジンコーヒーやブレンドの風味の可
能性を引き出すための正確なツールが
提供されます。温度を調整することで、
甘味、酸味、コク、苦味、渋味など、さま
ざまな結果を得ることができます。

  ランチリオの 特 許 技 術

最先端の抽出技術
主 な 機 能

マルチボイラーシステム
ステンレス製の各グループには、マイク
ロボイラーと 2 つの発熱体が含まれて
おり、水温の精度とグループ本体の 
熱安定性を最大限に高めています。

熱 湯

グループ・ソレノイド
グループ・ソレノイド
の前 後 の水 路をマイ
クロボイラーに浸し
ます。

プロファイリング D O W N

時 間

第 1 ステージ 第 2 ステージ 第 3 ステージ

時 間

第 1 ステージ 第 2 ステージ 第 3 ステージ
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プレインフュージョンとポスト
インフュージョン
バリスタは、抽出プロセスの初期段階 (プ
レインフュージョン) と最終段階 (ポスト
インフュージョン) の両方で、水道圧とポ
ンプ圧のどちらかを選択して水圧を変化
させ、すべての段階 (プレインフュージョ
ン、抽出、ポストインフュージョン) の時

間を調整できます。

抽 出
プレインフュ
ージョン

ポストインフュ
ージョン

9 B A R  
-  ポンプ圧 力

水 道 圧 力

主 な 機 能

  ランチリオの 特 許 技 術

第 1 ステージ 第 2 ステージ 第 3 ステージ

時 間

メリット 
プレインフュージョンの間：
•	 コーヒーパック全体を均等に湿ら
せる

•	 チャネリングのリスクを軽減する

抽出の間:
•	 一定の圧力で、直線的な流れで
抽出

•	 カップの中に強く、複雑で、コクの
ある風味を得る 

ポストインフュージョンの間：
•	 苦みと渋味を弱める
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熱湯とスチーム

Y 字型スチームレ
バー

Y

レベル 1

パージ

レベル 2

2 パワーレベル
2

可変式スチームレバー
「パージ」機能を備えたスチームレバ
ーは、スチームの出力を 2 つのレベル
に調整でき、ジャグサイズやミルクの
種類を切り替えるのに最適です。 
types of milk.

クールタッチスチームノ
ズル
クールタッチスチームノズルは、ヒ
ートアップしたときにも簡単な操
作性を確保し、独自のスチームチ
ップにより、よりムラなくスチーム
を当てることができます。

X-Tea
タッチパネルから投与量と温度レベ
ルがプログラム可能な、2つのウォ
ーターボタン。

主 な 機 能

パージ中、グリッド上の特定のスペース
にスチームノズルを配置可能
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自立 
ポルタフィルターはワークトップの上に置
いたときに平らになります

取り外し可能な 注ぎ口
ネジを外して簡単にクリーニング
ができます

独自のワークフ
ロー設計

ステンレス製の人間工学に
基づいたポルタフィルター
 
ステンレス製のポルタフィルターに
は柔らかいラバーハンドルが付いて
おり、重量バランスを考慮した設計
になっています。最大容量21gのコー
ヒーフィルターを収納し、安定してプ
レスできるため、バリスタの手首の
動きも楽になります。

取り外し可能な注ぎ口
お客様との対話やサービス業務
を円滑に進めるために設計され
た、コンパクトで薄型のボディ。

専用ディスプレイ付きグル
ープヘッド

抽出グループごとの専用ディスプレ
イには、デジタルのショットタイマー
や抽出温度が表示されます。また、グ
ループヘッドには LED ライトによる
照明が採用されています。

高さ調整可能なカップトレ
イ

ドリップトレイは取り外し可能
で、設置時に高さを調節できる 
(80/100/120mm) ため、あらゆるサ
イズのカップに容易に対応できます。

主 な 機 能

ステンレス製ボディ
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ランチリオの
専門知識

エコモードを搭載したハ
イテクデザイン
ポンプの調整や内部部品へのアク
セスが簡単で、メンテナンス作業
を迅速に行えるように配置されて
います。水の入れ替え、低電力、エ
コモードをプログラムできる断熱
型スチームボイラー。

高度な診断
「技術」メニューには「サービス」
機能があり、タッチスクリーンか
らすべての回路や各種部品 (ポン
プ、電磁バルブ、ヒーター、センサ
ー、フローメーター) が正常に作動
しているかどうかを素早く確認で
きます。

Auto On-Off

曜日ごとにマシンの自動オン / オフ時
間を設定できます。

デジタル・タッチスクリー
ン・インターフェイス
バリスタインターフェイスの開発・設
計に 10 年。デジタル・タッチスクリ
ーンですべてのプログラムに簡単に
素早くアクセスできます。

主 な 機 能



Eredità
Rancilio Specialty eredita la  
profonda conoscenza sviluppata 
in oltre novant’anni di storia da 
Rancilio nella progettazione, nella 
produzione e nella vendita di 
macchine professionali per caffè.
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Easy Clean 

グループ洗浄とすすぎのサイクル
は自動で行われ、タッチスクリー
ンから起動できます。毎日のアラ
ームを設定し、洗浄サイクルを開
始するようユーザーに通知するこ
とができます。洗浄が行われない
場合、オプションでマシンブロック
を設定し、実行されたすべてのア
クションの履歴を表示することも
できます。

Advanced Boiler 
Management (ABM)

ABMは、激しい使用環境下でマシ
ンのパフォーマンスを向上させる
ために開発された専用ソフトウェ
アです。エスプレッソの抽出、水の
供給、ミルクのスチームを同時に
行う際、ABMは発熱体のスイッチ
を入れて、温度の低下を防ぎ、安
定した加熱レベルを確保します。
また、ABMでは機械の電力吸収量
を制御することができ、電力供給
量が少ない場合には通常の2/3に
減らすことができます。

  ランチリオの特許技術

Rancilio 技术 伝統

ランチリオ・スペシャルティは、90 
年以上にわたって
エスプレッソマシンの設計・生産
方式・販売を行ってきたランチリ
オ社が培ってきた深い知識を受け
継いでいます。

主 な 機 能
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オールラウン
ドの柔軟性

主 な 機 能

色のリクエスト（オプション）

ステンレススチール製のボディパ
ネルは、お客様のご要望に応じて
他の色に塗装することも可能で
す。*

イノックス

ブラック

ホワイト

* 要望に応じて情報と価格を提供します。

標準の色

RS1は、ステンレススチール、
ブラック、ホワイトの3色の標
準色の用意があります。
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主 な 機 能

木製キット (オプション)

このキットには木製フィルターホルダ
ーとスチームレバーハンドルが含まれ
ており、2グループと3グループのバー
ジョンがオプションで用意されていま
す。

標準装備

RS1には、プロのバリスタ向けの付属
品が標準装備されています。

+ 各 グループにつきポルタフィルター1個

+ 底なしのポルタフィルター1個

+ 各 グループにつきデュアルスパウト1個

+ シングルスパウト1個

+ 8 . 5 Gと1 8 Gのフィルター

+ 各 グループにつきブラインドフィルター1個

+ ステンレススチール 製タンパー（ Ø 5 8 MM）

+ 目盛 付きカップ

+ 洗 浄用ブラシ

+ フィルターリムーバー

+ マイクロファイバークロス

+ ソムリエカップ
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詳細を見る

1. 	 高度な温度プロファイリング
2 .	 マルチボイラーシステム
3.	 プレインフュージョンとポストイン	
	 フュージョン
4.	 可変式スチームレバー
5.	 クールタッチスチームノズル
6 .	 2 つのウォーターボタン
7.	 独立した抽出グループ
8 .	 デジタル・タッチスクリーン・インタ	
	 ーフェイス
9.	 LED ライト 
10. 	 バックライト付きボタン
11.	 コンパクトなデザイン 
1 2 . 	 グループヘッド専用ディスプレイ 
1 3. 	 ステンレス製の人間工学に基づいた	
	 ポルタフィルター
14.	 カップウォーマー  
	 (5 段階加熱レベル)
1 5. 	 高さ調整可能カップトレイ
16 .	 2 つの USB ポート (スマートフォンや	
	 計りの充電用)
17. 	 断熱式ボイラー
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STANDARD

主な機能

オプション

+ タッチスクリーン・インターフェイス

+ デジタルディスプレイ (グループごと)

+ マルチボイラーシステム

+ 温 度プロファイリング

+ プレインフュージョンとポストインフュージョン

+ X-T E A (8 段 階 )

+ クールタッチスチームノズル

+ 可 変 式スチームレバー

+ カップウォーマー (温 度センサー付き)

+ ステンレス製の人 間 工学に基づいたポルタフィルター

+ 高さ調 整 可能なカップトレイ

+ L ED ライト (作 業エリア)

+ A B M

+ ECO M O D E

+ AU TO O N - O F F

+ E A S Y C L E A N

+ 高 度な診 断

+ SN A P& SH A R E

+ 木 製キット

+ CO NNEC T (テレメトリーシステム)

数値で見る RS1

+ ACCIAIO INOX

+ ZAMAK

+ NBR

素材色

W X D X H
840x600x463 mm 
33.07x23.62x18.23 in

重 量
95 kg / 209.4 lb

ボイラー
11 l / 2.4 gal UK

マイクロボイラー
2x150 ml (300 W)  

電 力 供 給
220 – 240 V~ / 380-415V3N~, 
50 – 60 Hz
5600W

水供 給
固定式水栓
カップトレイの高さ  
80*-100-120 mm / 3*-4-5 in

使 用中の騒 音レベル
< 70 db

2 グループ 3 グループ

W X D X H
1084x600x463 mm 
42.67x23.62x18.23 in

重 量
110 kg / 242.5 lb

ボイラー
16 l / 3.5 gal UK 

マイクロボイラー
3x150 ml (300 W) 

電 力 供 給
220 – 240 V~ / 380-415V3N~, 
50 – 60 Hz
6750W

水供 給
固定式水栓
カップトレイの高さ  
80*-100-120 mm / 3*-4-5 in

使 用中の騒 音レベル
< 70 db

* ご購入の際にお申し付けください。

INOX

NERO

BIANCO

技 術 デ ー タ

技術データ



1 11

4

6

6

2

5

63

2 6 2 7

R S 1

Connect

3
アフターサービス
が充実

4
売上アップ

1
使いやすいダッシ
ュボード

2
フリート管理の容易さ

メリット

組 織の規 模に関 係なく、重 要なのはコー
ヒービジネスを改善したいという思いで
す。CO NNEC T は、お客 様 がコーヒーマシン
から得られるデータを効 果 的に活用し、デー
タドリブンのビジネスを進めるのに役 立ちま
す。今こそ、どのような市 場においても、競 争
上の 優 位 性を確 保する必 要があります。

R A N C IL I O G R O UP.CO M/CO NNEC T

テ レメトリ ー シス テム

仕組み

デスクトップ

タブレット

モバイル

データ

LAN / WIFI / LTE

コーヒーマシンフリート

R A N C I L I O G R O U P 
クラウド

ゲートウェイ

データ

Power to Your  
Coffee Business
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