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RS 1

Be Inspired.
Brew Different.

A RS1 ajuda os baristas a oferecerem
uma melhor experiéncia de café, através
de uma tecnologia de infusdo de topo
combinada com uma area de trabalho
Unica e toda a mestria Rancilio,

numa maquina de espresso intuitiva,
que ultrapassa as expectativas.

Specialty
Coffee
Association

O\

CERTIFIED
ESPRESSO MACHINE




INTRODUCAO PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Rancilio Specialty
RS1

RS1

.

Tecnologia
de infusao de topo

O controlo de temperatura
inigualavel durante a extracgéo
permite ao barista regular cada
dose com precisdo, para um
melhor resultado em chavena.

RANCILIO
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Uma area de
trabalho unica

A nova area de trabalho
potencia o desempenho
do barista, para um trabalho
mais célere e uma melhor

experiéncia de consumo.

103

88.0°€92.0

3

Rancilio Expertise

Rancilio expertise, aplicamos
a nossa tradigdo, competéncia
e fiabilidade.



PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Tecnologia
de infusao
de ponta

Hidraulica inovadora

do grupo de infusao

RS1 apresenta um grupo

de infuséo inovador que maximiza
a eficiéncia e introduz agua limpa

na micro-caldeira do grupo
de distribuicdo em cada café.

AGUA FRIA

AGUA QUENTE

Sistema multicaldeira

Cada grupo de ago inoxidavel contém
uma micro-caldeira e dois elementos
de aguecimento, maximizando

a preciséo e a estabilidade térmica
tanto para a temperatura da agua
como para o corpo do grupo.

SOLENOIDE DE PERFIL
Introduz a quantidade
exata de dgua necessdria
para o perfil utilizando
um algoritmo
cuidadosamente calculado.

MICRO-CALDEIRA

ELETROVALVULA

DO GRUPO

Cuidadosamente regulado
por um sensor PT1000 no topo
da caldeira imediatamente

0 percurso da dgua
antes e depois da
eletrovdalvula é imerso

antes do gigleur.

‘ l ------------- CAMARA DE PRE-INFUSAO
[ 8 J

na micro-caldeira.

®CRIVO memeeeeeeeeed L]

Proporciona um
incremento & pressdo
para uma distribuicéo
uniforme da dagqua.

A dgqua é dispersa
lentamente para
uma infusdo suave

W / ----------- CAFE
e uniforme.

@ Design feito & medida para a Rancilio

Controlo total
para cada café

RS1 permite personalizar cada
receita de café expresso ajustando
os diferentes perfis de temperatura,
gragas a tecnologia Advanced
Temperature Profiling, bem como

a regulacgao pré e pos-infusao.

Advanced Temperature
Profiling

Gragas a tecnologia Advanced
Temperature Profiling, os baristas
podem aumentar ou diminuir

a temperatura da agua dispensada
durante a extragao do café expresso
em até 5 °C (9 °F). Ao controlar com
precisdo o perfil de temperatura

da extragdo do café expresso,

PERFIL UP
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Tecnologia Patenteada Rancilio

os baristas desfrutam de

uma ferramenta precisa para
desbloquear o potencial de sabor

de cada café ou mistura de origem
unica. Ao ajustar a temperatura,
podem ser atingidos resultados
variaveis em termos de dogura, acidez,
corpo, amargura e adstringéncia.
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PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Pré e pés-infusao

O barista pode alterar a pressido
da agua, quer na fase inicial
(pré-infuséo), quer na fase final
(pos-infuséo) do processo

de extragao, escolhendo

PRE-
INFUSAO
9 BAR -
PRESSAOQ
DA BOMBA

PRESSAOQ
DE REDE

1.° FASE

TEMPO -

Tecnologia Patenteada Rancilio

Vantagens

Durante a pré-infusao:

= Humedeca o disco de café
moido uniformemente

= Reduza o risco de canalizagdo

Durante a extracao:

= Extraia com um fluxo linear a uma
pressao constante

=  Obtenha um sabor intenso,
complexo e encorpado na chavena

Durante a pés-infusao:
= Reduza a acidez e a adstringéncia

entre a presséo de rede ou a pressao
da bomba, e regular também

a duracao de todas as fases
(preé-infuséo, extracéo, pos-infuséo).

POS-
EXTRACAO INFUSAO

P1

Test ON | Sync OFF | Man OFF



PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Agua
e vapor

Alavanca de vapor
programavel

Alavanca de vapor com fungéo
“Purge” e duas posigoes para

o fornecimento de vapor, regulaveis
com diferentes poténcias: perfeita
para alternar entre varios tamanhos
de jarros e diferentes tipos de leite.

Y

ALAVANCA
DE VAPOR EM Y

2

2 NIVEIS
DE POTENCIA

Lancas de vapor
Cool Touch

Lancas de vapor Cool Touch
ergonomicas para trabalhar em total
seguranga. As pontas das langas
sdo desenhadas para assegurar

um fornecimento uniforme de vapor
e minimizar a condensagéao de agua.

Espago dedicado na grelha para
posicionar a langa de vapor
durante a purga

ooo0000
©coo0000

X-Tea

Dois botdes de agua com niveis
de dosagem e temperatura
programaveis a partir do touchscreen.



PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Design
iconico
e funcional

AUTOPORTANTE

0 porta-filtro permanece em
posigdo estdavel na superficie
de trabalho

RS 1

Porta-filtro ergonémico Grupo de distribuicao Tabuleiro de
em aco inoxidavel com visor dedicado altura ajustavel
Porta-filtro em ago inoxidavel, com Visor dedicado para cada grupo de Tabuleiro de altura removivel,
manipulo em borracha soft-touch, infusdo, com temporizador para com aItura} ajustavel durante
concebido para equilibrar o peso. a duragéo da distribuigao e indicador a instalag&o (80/100/120 mm),
Tem capacidade para filtros de café de temperatura de extragdo. Grupos facilitando o uso de qualquer
até 21 g, assegura estabilidade de distribuicao com ativagao simplificada  fiP0 de chavena.
em fase de prensa e facilita e luzes LED para uma iluminagéo total
os movimentos do pulso do barista. da area de trabalho.

P‘T 4

|_| BICOS REMOVIVEIS
d/ Podem ser desenroscados
para facilitar a limpeza

Corpo de baixo perfil

Design compacto com
altura rebaixada para facilitar

a interagdo com o cliente
e as operagdes de servigo.

CORPO EM AGO
INOXIDAVEL



PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Rancilio
Expertise

Interface digital
touchscreen

Dez anos de experiéncia no
desenvolvimento e projetacdo

de interfaces para baristas.

Permite um acesso rapido e intuitivo
a todas as configuragdes da maquina
a partir do touchscreen digital.

103

88.5°C92.4
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Acendimento
e desligamento
automaticos

E possivel definir o horario

de acendimento e desligamento
automaticos da maquina
para cada dia da semana.

Advanced dia

RS1

Acessibilidade
e modo eco

Facil acesso as regulagdes

da bomba e aos componentes
internos, para acelerar

as operagdes de manutengéo.
Caldeira isolada com renovagéo
de agua programavel, baixa
poténcia e modo eco.

ey

Diagnéstico avancado

O menu “Técnico” inclui uma fungio
“Servigo" que permite aos utilizadores
verificar rapidamente se todos

0s circuitos e os varios componentes
(bombas, valvulas solenoides,
resisténcias, sensores, fluxémetros)
estdo em bom estado de funcionamento
a partir do ecra tatil.



PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Rancilio
Expertise

a

Tradicao

Rancilio Specialty o profundo
conhecimento desenvolvido

pela Rancilio em mais de noventa
anos de histéria na projetagéo,
fabrico e venda de maquinas

de café expresso.

- i

SRANCILIO »

Easy Clean

Os ciclos de lavagem

e enxaguamento do grupo

sdo automaticos e podem ser
ativados a partir do ecra tatil.

E possivel definir um alarme diario
para relembrar os utilizadores
de ativar o ciclo de lavagem,
definir o blogueio opcional

da maquina se nao for realizada
a lavagem e mostrar o histérico
de todas as agoes realizadas.

RS 1

@ Advanced Boiler

Management (ABM)

O ABM ¢ um software especifico
desenvolvido para melhorar

o desempenho da maquina

em condigdes de uso intenso.

Ao preparar simultaneamente café
espresso, distribuir gua e aquecer
leite, o ABM liga o elemento de
aquecimento para evitar quebras

de temperatura e garantir niveis
constantes de aquecimento.

O ABM também permite o controlo
da absorgéo de energia da maquina,
reduzindo-a para 2/3 do valor normal,
se a disponibilidade de energia

for baixa.

@ Tecnologia Patenteada Rancilio




RS 1

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Flexi bi I id ad e Cores padrao Cores a pedido (opcionais)

RS1 esta disponivel em 3 Os painéis do corpo em ago inoxidavel
cores padréo: ago inoxidavel, podem ser pintados de outras cores

tota I preto e branco. conforme os requisitos do cliente.”

@ :ox
@ r:rro

BRANCO

s T ==l
>  RANCILIO =

* informagdes e precos a pedido.



PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Kit Madeira (opcional)

O kit inclui os porta-filtros

em madeira e os manipulos

das alavancas de vapor em madeira
e esta disponivel como opcional
para as versdes 2 e 3 grupos.

‘Y? -
| ——

Barista kit

A RS1 vem equipada de série
com um conjunto de acessorios
profissionais de barista.

N + 1 PORTA-FILTRO PARA CADA GRUPO
EO + 1 PORTA-FILTRO SEM FUNDO
+ 1 BICO DUPLO PARA CADA GRUPO
+ 1 BICO UNICO
+ FILTROS 8,5 G E 18 G
+ 1 FILTRO CEGO PARA CADA GRUPO
+ PRENSADOR EM AGO INOXIDAVEL (@ 58 MM)
+ COPO CALIBRADO
+ ESCOVA DE LIMPEZA
+ REMOVEDOR DE FILTRO
+ PANO DE MICROFIBRA

+ COPO DE SOMMELIER

RanNciL1©

P E et

RS 1
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DESTAQUES

Um olhar
mais de perto
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RS 1

Advanced Temperature Profiling
Sistema multicaldeira

Pré e pos-infusédo

Alavanca de vapor programavel
Langas de vapor Cool Touch
Dois botdes agua

Grupos de infusdo independentes
Interface digital touchscreen
Luzes LED

Botdes retroiluminados

Design compacto

Visor do grupo

de distribuigdo dedicado
Porta-filtro ergondmico em ago
inoxidavel

Aquecedor de chavenas

(cinco niveis de temperatura)
Tabuleiro de altura ajustavel
Duas portas USB (para recarregar
smartphones e balangas)
Caldeira isolada

23



DADOS TECNICOS
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RS1 em
numeros

Principais Caracteristicas

PADRAO

OPCIONAL

B

INTERFACE TOUCHSCREEN
ECRA DIGITAL (PARA CADA SAIDA)

SISTEMA MULTICALDEIRA

ADVANCED TEMPERATURE PROFILING

PRE E POS-INFUSAO

X-TEA (8 NIVEIS)

LANCA DE VAPOR COOL TOUCH

ALAVANCA DE VAPOR PROGRAMAVEL

AQUECEDOR DE CHAVENAS (COM SONDA DE TEMPERATURA)
PORTA-FILTRO ERGONOMICO EM AGCO INOXIDAVEL
TABULEIRO DE ALTURA AJUSTAVEL

LUZES LED (AREA DE TRABALHO)

ABM

MODO ECO

ACENDIMENTO E DESLIGAMENTO AUTOMATICOS

EASY CLEAN

DIAGNOSTICO AVANCADO

SNAP&SHARE

KIT MADEIRA

CONNECT (SISTEMA DE TELEMETRIA)

Dados técnicos

2GR

LXPXA
840x600x463 mm
33.07x23.62x18.23 in

PESO
95 kg / 209.4 Ib

CALDEIRA PRINCIPAL
1117 2.4 gal UK

MICRO-CALDEIRA
2x150 ml (300 W)

ALIMENTACAO ELETRICA

220 - 240 V~ / 380-415V3N~,
50 - 60 Hz

5600W

ABASTECIMENTO DE AGUA
Ligacdo a rede de agua

ALTURA DO TABULEIRO
80*-100-120 mm / 3*-4-5in
NIVEL DE RUIDO DURANTE 0 USO
< 70 db

Cores

() INOX
o PRETO
O BRANCO

RS 1

3GR

LXPXA
1084x600x463 mm
492.67x23.62x18.23 in

PESO
110 kg / 242.5 Ib

CALDEIRA PRINCIPAL
161/ 3.5 gal UK

MICRO-CALDEIRA
3x150 ml (300 W)

ALIMENTACAO ELETRICA

220 - 240 V~ / 380-415V3N~,
50 - 60 Hz

6750W

ABASTECIMENTO DE AGUA
Attacco diretto alla rete idrica

ALTURA DO TABULEIRO
80*-100-120 mm / 3*-4-5 in
NIVEL DE RUIDO DURANTE O USO
< 70db

Materiais

+ ACO INOXIDAVEL
+ ZAMAK

+ NBR

25



SISTEMA DE TELEMETRIA RS 1

Co n n eCt Como funciona

Power to Your

Coffee Business R
Nao importa o tamanho da sua L o )
empresa, o que € importante

é que quer fazer crescer o seu negécio.
Connect ajuda-o a utilizar eficazmente
os dados gerados pelas suas maquinas

AMBIENTE DE TRABALHO

%

'
de café e a transformar qualquer
at|V|daQe num negocio baseado GLOUD DO AN | WiFT | Lie R
na andlise de dados. Qualquer que RANCILIO GROUP <Yk S 6
seja o seu mercado de referéncia, esté i =
. 1 | S —
na hora de aproveitar uma vantagem :
. s 4 ! TABLET
competitiva sobre a concorréncia. ) ;
i :
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RANCILIOGROUP.COM/CONNECT ; :
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MOVEL
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PAINEL DE GERIR A SUA FROTA DADOS : DADOS

INSTRUMENTOS COM FACILIDADE e
DE FACIL UTILIZACAO
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DO SERVICO COMERCIAL
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R RANCILIOGROUP

ranciliogroup.com
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an Ali Group company

GROUFP

The Spirit of Excellence



